
Tutti i valori propri della tradizione COOPERATIVA e
una costante attenzione al prodotto, hanno decretato
il successo del Gruppo e della sua immagine sul
mercato.

• 1a Azienda totalmente italiana nel settore Retail Italia

• 3 Stabilimenti produttivi (Cesena, Policoro, Ficarolo)

• Superficie coltivata: 6.250 ettari

• N°Soci: 1.509 che coltivano in campo aperto e con
sistemi di PRODUZIONE INTEGRATA e BIOLOGICA

• Azienda Leader nel settore Food Service

• Fatturato Anno 2017: 230.838.000 €

• Prodotto surgelato venduto: 111.000 tons

• 1976: Inaugurazione dello stabilimento di Pievesestina    
di Cesena ed inizio dell’attività di surgelazione

• 02/06/1975: Posa delle 1°Pietra

CHI SIAMO

• n° Dipendenti: 1.845



1994

Primi approcci 
alla Lotta Integrata

1999

Produzioni in regime di produzione 
integrata attiva certificazione SGS

2014 

Agricoltura Sostenibile
attiva certificazione CCPB

2016

Eliminazione del 
Glifosato 

Progetto
Residuo 0

2019

SOSTENIBILITA’: IN AGRICOLTURA



ULTIMA SFIDA DI UN LUNGO PERCORSO
1 cella frigorifera a 
gestione automatica 
caratterizzata da una 
capacità di stoccaggio 
pari a circa 50.000 pallet 
al servizio delle 
spedizioni 

2 reparti di 
confezionamento 
all’interno dei quali 
saranno ricollocati e 
potenziati i processi di 
confezionamento che 
oggi vediamo distribuiti 
nei 2 attuali stabilimenti

NUOVO HUB LOGISTICO
Work in progress ….+ 20.000 mq

OROGEL 3:

SOSTENIBILITA’: NEI PROCESSI



Cosa facciamo per ridurre gli sprechi

Nuove linee di alimentazione foglie Cernitrici automatiche

Preservare la qualità del prodotto Rendere più efficace la
cernita e ridurre i falsi
scarti

«Filiera dell’aiuto»

Donare i prodotti in 
eccedenza a chi non ne ha

INNOVAZIONE TECNOLOGICA

DA: A:

L’EVOLUZIONE NEL TEMPO:

Valore economico 
sottoprodotti

LI USIAMO
IN MANIERA UTILE

CERCHIAMO DI
PRODURNE MENO!!



ECONOMIA CIRCOLARE

Collaborazione con aziende del territorio:

Valorizzazione energetica 
attraverso la 

digestione anaerobica

Studio per l’estrazione 
principi attivi per la 
salute e per la 

cosmetica

Valorizzazione dei 
sottoprodotti nel 
settore agri-food

• Valorizzazione tramite il 
recupero di sostanze 
antiossidanti e la 
produzione di nuovi additivi

• Bioplastiche

Fanghi da depurazione
Per valorizzazione 
energetica e compost


